
SISÄLTÄÄ MONIPUOLISEN VALIKOIMAN 
HERKULLISIA MAKUJA

MAKUMAAILMA VAIHTUU PÄIVITTÄIN – AINA TUORETTA, AINA
RAKKAUDELLA VALMISTETTUA.

LOUNAS SISÄLTÄÄ RUOKAJUOMANA VEDEN

Lounasbuffet
arkisin ma-pe 11.00-13.30

 14,00 €  

M – MIETO, K– KESKIVAHVA, V– VAHVA, L– LAKTOOSITON, G– GLUTEENITON  A- SIS. ALLERGEENEJA. KYSY TARKEMMAT TIEDOT ALLERGISOIVISTA RAAKA-
AINEISTA HENKILÖKUNNALTA. VEG- SAATAVILLA VEGAANISENA PYYDETTÄESSÄ

M – MILD, K – MEDIUM, V – STRONG, L – LACTOSE-FREE, G – GLUTEN-FREE, A – CONTAINS ALLERGENS (ASK STAFF FOR DETAILED INFORMATION)
VEG- AVAILABLE VEGAN UPON REQUEST

ALKUPERÄMAAT: KANA - SUOMI/EU, LAMMAS - EU/UUSI SEELANTI, NAUTA - SUOMI, RAPU - INTIA 
ORIGINS: CHICKEN – FINLAND/EU, LAMB – EU/NEW ZEALAND, BEEF – FINLAND, SHRIMP – INDIA

Lounasbuffetimme on matka makujen maailmaan – 
taidokkaasti koottu juhla, 

jossa tuoreet salaatit, 
samettinen raita ja 

rapeat papadamit johdattavat sinut makuelämysten alkuun. 
Pehmeä, tuoksuva basmatiriisi ja vastapaistettu voinaani täydentävät

kokonaisuuden. 
Pääruokana tarjoamme kolme erilaista, rakkaudella valmistettua

kanaruokaa, 
hienostuneen kalaruoan / rapuruoan sekä 

mehevän naudanliharuoan paikalliselta tilalta. 

Kasvissyöjille on tarjolla kolme houkuttelevaa kasvisherkkua.

 Aterian kruunaa makea päätös – raikas lassi, trooppinen mangolassi tai
hedelmäcocktail – sekä aromikas tee tai kahvi.



LOUNAS /  LUNCH /  LUNCH

MAINS /  PÄÄRUOAT /  HUVUDRÄTTER 

I
C

Talon Kana (M+, L, G, A) — €14.00
 Tandoorikana talon kastikkeessa.

 Tandoorikyckling i husets sås.
 Tandoori chicken in house sauce.

Kana Korma (M, L, G, A) — €14.00
Kanaa miedossa cashewpähkinäkastikkeessa.

Kyckling i mild cashewnötssås.
 Chicken in a mild cashew sauce.

Kana Coconut Curry (K, L, G) — €14.00
Kanaa pehmeässä kookoscurrykastikkeessa.

 Kyckling i mjuk kokos-currysås.
 Chicken in a smooth coconut curry sauce.

Kana Palak Gosht (K, L, G) — €14.00
Kanaa pinaatti–maustekastikkeessa.

Kyckling i spenat- och kryddsås.
Chicken in a spiced spinach sauce.

Beef Rogan Josh (K, L, G) — €14.90
Nautaa tomaatti-sipulikastikkeessa.

 Nötkött i tomat- och löksås.
 Beef in a tomato-onion sauce.

Beef Korma (M, L, G, A) — €14.90
Nautaa miedossa cashewpähkinäkastikkeessa.

 Nötkött i mild cashewnötssås.
 Beef in a mild cashew sauce.

Lammas Rogan Josh (K, L, G) — €14.90
Lammasta täyteläisessä tomaatti-sipulikastikkeessa.

 Lamm i fyllig tomat- och löksås.
 Lamb in a rich tomato-onion sauce.

Prawn Coconut Curry (K, L, G, A) — €15.90
Katkarapuja kookoscurrykastikkeessa.

 Räkor i kokos-currysås.
Prawns in a coconut curry sauce.

Chana Masala (K, L, G, VEG) — €14.00
Kikherneitä kokin tapaan, lämmintä mausteisuutta.

 Kikärtor på kockens sätt, varm kryddighet.
 Chickpeas the chef’s way, warmly spiced.
Palak Tofu (M, L, G, VEG) — €14.00
Tofua pinaatti-tomaatti-sipulikastikkeessa.

 Tofu i spenat-, tomat- och löksås.
 Tofu in a spinach, tomato, and onion sauce.

EXTRAS / LISÄKKEET / TILLVAL
Garlic naan -vaihto (Butter naan tilalle): +€1.00

Vitlöksnaan i stället för butter naan: +€1.00
Garlic naan upgrade (instead of butter naan): +€1.00

RAVINTOLA INDIAN CUISINE

RAVINTOLA INDIAN CUISINE

LOUNAS
MENU

Kaikki annokset sisältävät basmatiriisin, butter naanin, raikkaan salaatin ja raitan.
Alla rätter inkluderar basmatiris, butter naan, fräsch sallad och raita.

All dishes include basmati rice, butter naan, fresh salad and raita.

ALKUPERÄMAAT: KANA -  SUOMI/EU,  LAMMAS -  UUSI SEELANTI,  NAUTA -  SUOMI,  RAPU -  INTIA
URSPRUNGSLÄNDER: KYCKLING – FINLAND/EU,  LAMM – NYA ZEELAND, NÖTKÖTT – FINLAND, RÄKOR – INDIEN 

ORIGINS:  CHICKEN – FINLAND/EU,  LAMB – NEW ZEALAND, BEEF – FINLAND, SHRIMP – INDIA
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