CHEF'S SELECTION
KEITTIOMESTARIN SUOSITUKSET

A carefully selected collection of our most popular and distinctive dishes, prepared

using authentic Indian recipes and quality ingredients.

Huolella valittu kokoelma suosituimpia ja tunnistettavimpia annoksiamme, valmistettu aidoilla

intialaisilla resepteilla ja laadukkaista raaka-aineista.

STARTERS | ALKURUOAT
Papadam & Chutneys 5,00 €

Crispy lentil crackers served with house chutneys. / Rapeita linssikeksejé talon chutneyiden kera. A~
Garlic Naan L, A 6,00 € W\
Uunituore naan-leipé valkosipulilla. / Oven-baked naan bread with garlic

Paneer Naan L, A 9,90 € | GPRR EPRY o
Naan téytetty talon paneer-juustolla. / Naan stuffed with house-made paneer ' ' '

SIGNATURE CURRIES

Includes basmati rice and naan bread.

Sisaltaa basmatiriisin ja naan-leivén. B

Finnish Chicken Tikka Butter Masala M, L, G, A 20,90 € ———\V
Fresh Finnish chicken cooked in the tandoor and finished in a rich tomato-cashew sauce.
Tuoretta kotimaista kanaa tandoorista tiayteldisesséa tomaatti-cashewpéahkinékastikkeessa.
Finnish Beef Rogan Josh K, L, G 24,90 €

Slow-cooked Finnish beef in a traditional tomato-onion sauce.

Pitkdédn haudutettua kotimaista naudanlihaa perinteisessé tomaatti-sipulikastikkeessa.
Lamb Adrak K, L, G 24,90 €

Tender lamb in a fragrant ginger curry sauce. / Mureaa lammasta aromaattisessa inkivaarikastikkeessa.
House-Made Palak Paneer M, L, G 20,90 €

Homemade Indian cheese in a spiced spinach sauce. / Talon omaa paneeria mausteisessa pinaattikastikkeessa.

Karai Tofu K, L, G, A 20,90 €
Tofu in a smoky tomato and pepper sauce. / Tofua savuisessa tomaatti-paprikakastikkeessa.

TANDOOR SPECIALITIES | TANDOORIN ERIKOISUUDET

Kaikki annokset marinoidaan ja kypsennetién perinteisessi intialaisessa tandooriuunissa.

Kaikki annokset tarjoillaan salaatin ja kastikkeen kera. Sisiltéé basmatiriisin ja butter naan

All dishes are marinated and cooked in a traditional Indian Tandoor oven.

Includes basmati rice and butter naan. Served with salad and sauce

Garlic Chicken Tandoori 26,90 €

Traditional tandoori chicken flavoured with garlic. / Perinteinen valkosipulilla maustettu tandoorikana.
Chicken Tandoori 26,90 €

Traditional tandoori chicken. / Perinteinen tandoorikana.

Lamb Boti Kebab 29,90 €

Tender lamb marinated with aromatic spices and roasted in the tandoor oven.

Mureaa lammasta aromaattisissa mausteissa marinoituna ja tandooriuunissa paahdettuna.

Tandoori Prawns 29,90 €

King prawns marinated with Indian spices and cooked in the traditional tandoor.

Jattikatkarapuja intialaisissa mausteissa marinoituna ja perinteisessi tandooriuunissa valmistettuna.
Tandoori Tasting Platter 34,90 €

A selection of tandoori chicken, lamb and prawns. / Valikoima tandoorikanaa, lammasta ja jattikatkarapuja.

TAWA BIRYANI | TAWA-BIRYANI
Chicken Tawa Biryani 20,90 €

Paneer Tawa Biryani 20,90 €

Lamb Tawa Biryani 23,90 €

DESSERTS | JALKIRUOAT

Kulfi 7,00 €

Traditional Indian ice cream. / Perinteinen intialainen jaételo.

Indian Cuisine Special Dessert 9,00 €

Our chef's seasonal dessert creation. / Keittiomestarin kauden jéalkiruoka.
Espresso 2.90 €
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